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| Producto

OLIOVASOLA
Aceite de Oliva Virgen Extra

| Zona: Almazara Ecolégica de Encinasola (Parque Natural Sierra de Aracena y picos de Aroche,
Huelva, Andalucia). Reserva de la Biosfera

| Variedad: Coupage natural (manzanilla, picual, galega, carrasquena).

| Sistema de recoleceién: No mecanizada.

| Método y tipo de molturacion: En frio, 30° max batidora. Molino de Cribas.

| Formatos:

Botella de Plastico de 1, 2 y 5L.

Botella de Plastico 500 ml.

Botella dérica de vidrio 250 ml.

Frasca de vidrio con dosificador 500 ml.

| Cosecha Octubre 2015

| Nota de cata

Aceite de Oliva Virgen Extra de color oro, con frutado maduro de intensidad media. Destaca por ser
un aceite dulce con poco amargor y picor. En boca recuerda a frutos maduros como el tomate, el

platano y un leve olor a higuera

INFORMACION NUTRICIONAL
/VALORES MEDIOS POR 100ML.

ESPECIFICACIONES
FiSICAS - QUIMICAS

Valor energético 900 KCal. Acidez 0,27%
/3700 kj. Peroxidos 9,3 mEq 02/Kg.

Grasas: 1009 Ceras 30 mg./Ka.
- Saturadas 13 0. K232 182
- Monoinsaturadas 79 9. K268 0I5
- Poliinsaturadas 8g. B

Hidratos de Carbono, de las cuales: Og E\/aluacpn ) 35
- Az(icares 0g. Organoléptica

Fibra alimentaria Og.

Proteinas Og.

Sal Og.

*Valor de Referencia Nutrientes
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